
 

Le bevande 
Acqua minerale ½ litro………………………………………………….………………………..…………..………………… 1,00€ 
Bibita 1 litro (Aranciata, Spuma, Gazzosa)...……….………………………..…………..………………… 3,50€ 
Bibite in lattina..…………………………………………………………………………………….……………………………………..​
the freddo limone/pesca, chinò, aranciata, sprite, coca cola 

2,00€ 

Bicchiere di prosecco…..……………………………………………………………….……….……………………………... 2,00€ 
Birra alla spina artig. OTUS - cl 0.30 - Bionda………………………………………………... 3,50€ 
Birra alla spina artig. OTUS - cl 0.30 - Rossa…………………………………………………... 3,50€ 
Caffè / caffè decaffeinato……………………………………………………………………..…………………………. 1,10€ 
Caffè corretto…………………………….…………………………………………………………….…….……………………………... 1,30€ 
Calice di vino…………………………………………………….……………………………………………….………………………….. 1,50€ 
Liquori: (Braulio, Vecchia Romagna, Baileys, Montenegro, Grappa, 
Sambuca, Limoncello, Sambuca)…………………………………………………………………………………………. 

 
3,00€ 

Prosecco Spumante Treviso Doc ..………………………………………………….…………………………. 9,50€ 
Valcalepio Bianco 0,75 ..…………………………………………………………………….……………………………….. 11,00€ 
Valcalepio Rosso 0,75 ..………………………………………………………………….…………………………………….. 11,00€ 
Vino Sfuso Bianco Rosso ½ litro..………………………………..……………………..…………………………. 3,00€ 
Vino Sfuso Bianco Rosso 1 litro..………………………………………….……….…….…………………………. 6,00€ 

​
NON SI VENDONO BOTTIGLIE INTERE DI SUPERALCOLICI 

DIVIETO DI SOMMINISTRAZIONE DI ALCOLICI AI MINORENNI 

Elenco dei 14 allergeni alimentari 
1.​ Cereali contenenti glutine – grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e loro derivati 
2.​ Crostacei e prodotti a base di crostacei 
3.​ Uova e prodotti a base di uova 
4.​ Pesce e prodotti a base di pesce 
5.​ Arachidi e prodotti a base di arachidi 
6.​ Soia e prodotti a base di soia 
7.​ Latte e derivati (incluso lattosio) 
8.​ Frutta a guscio – mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, 

pistacchi, noci macadamia 
9.​ Sedano e prodotti a base di sedano 
10.​ Senape e prodotti a base di senape 
11.​ Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 
12.​ Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro) 
13.​ Lupini e prodotti a base di lupini 
14.​ Molluschi e prodotti a base di molluschi 

Per informazioni su allergeni e intolleranze alimentari, rivolgersi al personale di cucina 



 

Menù 
Le specialità 
Brasato con polenta………………………………………………………….……………………………….……..……….………​
solo le domeniche a pranzo 30 agosto e 06 settembre 

9,00€ 

Panino con hamburger………………………………………………….……………………………….…………..…………​
solo martedì 01 settembre (cheddar, pomodoro, insalata e salsa) 

7,00€ 

Stracotto d’asino con polenta…………………………..…………………………….……….………………………​
solo mercoledì 02 settembre 

9,00€ 

Pizzoccheri…………………………………………………………………..………………………..………………..………….………………​
solo giovedì 03 settembre 

8,50€ 

Trippa………………………………………………………………………………………………………………..….……………………………….…​
solo venerdì 04 settembre 

7,00€ 

Antipasti e piatti freddi 
Bresaola con rucola e grana………………….…………….……………………………………….…………….… 6,50€ 
Crudo e melone…………………………………………………..…………………………………………….……….……………… 6,50€ 
Formaggi misti…………………………………………………………………………………..……………….……….………………​
(formaggella, taleggio e grana)  

6,50€ 

Lonza tonnata……………………………………..………………..………….…………………………………………………………. 6,50€ 
Roast- beef……………………………………………….……………………………………….…………………….……………………… 7,00€ 
Tagliere del contadino………………………………………………………..……………………….………….……………​
(salame, speck, pancetta, polenta formagella e giardiniera) 

7,50€ 

Carpaccio di polpo………………………………………………………..……………………….………….………………….… 8,00€ 
Doppio spiedino caprese…………………………….……………………………………………………………..…..……. 4,00€ 

Per informazioni su allergeni e intolleranze alimentari, rivolgersi al personale di cucina 



Primi piatti 
Casoncelli alla bergamasca…………………………………………….………….……………………..…………. 7,00€ 
Tagliatelle: pomodoro o in bianco……………………….………………………………………………….……..… 4,00€ 
Tagliatelle: bolognese / bergamasca……..…………………………………………………………….…….… 6,50€ 
Tagliatelle: funghi / salmone…….…………………………………………………………………..…………….…….… 7,50€ 
Riso saltato con verdure e gamberi..………………………………………………..…………….…….… 6,50€ 

Secondi piatti 
Costine…………………………………………………….…………………………………………….…….…………………………….…….…. 7,00€ 
Cotechino………………………………………..…………………………………………………………………………………….……….… 3,50€ 
Grigliata mista………………………….……………………….……………….……………...…………………………….……….…​
(1 spiedino, 1/2 cotechino, 2 costine) 

8,50€ 

Pane e cotechino….……………………….….…..……….………...…….…………………….…………...………..……….… 4,00€ 
Polenta con formaggio fuso..….…….…..…………...…….…………………….…………...………..……….…​
(escluso domenica a pranzo) 

6,00€ 

Spiedino di carne……………………………..….…………….………...…….………………….…………...………..……….… 6,50€ 
Girelle di salsiccia + polenta e funghi………………………………….…………...………..……….… 7,00€ 
Coscia di pollo alla griglia……….…...………...………...………...………...………...………...………...…..… 6,00€ 

I contorni 
Insalata mista……………………………………...….…………...…….……….…….……….………………...………………….…​
(insalata, pomodori e carote) 

3,50€ 

Verdure grigliate………………………………………………………………………………………………………………………… 4,00€ 
Pane………………………………………………………………………………………..………………………………….…….………..……….… 0,50€ 
Patatine fritte…………………………………………………………….……………………………………………………………..…..……. 3,50€ 
Polenta………………………………………………………………………………………………………………………………………………….​
(1 porzione) 

1,00€ 

Menù bambino 
Pasta al pomodoro, patatine, bibita…………………………..…….…………………………….………. 6,00€ 
 
 

Per informazioni su allergeni e intolleranze alimentari, rivolgersi al personale di cucina 



Pizzeria 
Margherita………………………………………………………………………………………………………………….……….…………… 6,50€ 
Napoli………………………………………………………………………….…………………………………………………..………….………… 7,50€ 
Caprese………….……………………………………………………………………………….………….………….….…………………….… 7,00€ 
Wurstel…………………………………………………………………………….…………………………………………………………………… 7,50€ 
Prosciutto…………………………………………………………………………….…………………………………….……………………… 8,00€ 
Prosciutto e funghi……………………………………………………………………………………………..……….…………… 8,00€ 
Capricciosa…………………..………………………………………………….…………………………………….……………………… 8,00€ 
Salamino………………………………………………………………………………………………………………………..…….…………… 8,00€ 
4 formaggi…………………………………………………………………………………………………………………....…….…………… 8,00€ 
Boscaiola (porcini + pancetta)……….……………………………………………………………………………………… 9,00€ 
Verdure….……………………………………………………………………….…………………………………………………………………… 7,50€ 
Tonno e cipolle……………………………………………………….………….………………………………………………………… 8,00€ 
Pizza della casa (pancetta + salsiccia + cipolle)…………….:………………………………………… 8,00€ 

Gelateria & Dolci  
Affogato al caffè……………………………………………………………….………………………….………………….…………. 5,00€ 
Coppa fragolina….………………….………………………….…………………………………….…………..……….…………… 5,00€ 
Affogato al baileys…....……………………………………………………………………….……………………………………. 6,00€ 
Crepes Nutella / Marmellata (con pallina di gelato = 3,50€)....……………….………… 3,00€ 
Frappè gelato (con panna = 3,50€)…………………….………………………………….………………….………… 3,00€ 
Zucchero Filato*………………………….………………………………….………….………………….………………….………… 2,50€ 
Frittella*………………………………………………..…………………………………………………………………….………….…………… 3,00€ 
Torta fresca di pasticceria……………………………………………………………………….………….…………… 
(tiramisù / cheesecake (senza lattosio) / crostata alla frutta (senza lattosio) /​
cioccolato e pera / torta della nonna) 

3,50€ 

Cono / Coppetta 2 gusti*….…..………………………………………………………………….………….…………… 2,50€ 
Crema al caffè………………...…..………………………………………...…..………………………………………...…..………. 2,00€ 
Sorbetto al limone…………………...…..………………………………………………………………….………….…………… 2,00€ 
Aperitivo completo (spritz/analcolico + stuzzichini)…………………………….………….…………… 6,00€ 
Spritz / Analcolico..…………………………………………………………:……………………………….………….…………… 4,00€ 
Aperitivo solo stuzzichini……………………………………………………..………………………….………….…………… 3,00€ 
Gin tonic…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 5,00€ 

* Recarsi sotto il porticato, no servizio ai tavoli. 
Per informazioni su allergeni e intolleranze alimentari, rivolgersi al personale di cucina 
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